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La Normalizzazione

Creazione del nostro Tag Interno

(Lettura Tramite Fistola
delle stecche del fornitore)
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La Normalizzazione

Creazione del nestro Tag Interno

o AT

La lettura delle stecche fornitore non
sempre producono tutte le informazioni
necessarie, sara quindi il programma a
richiedere tutte le informazioni utili per
ARRICCHIRE LE INFORMAZIONI DI FILIERA
e generare il nostro Tag.

Tutti i dati mancanti dalla .‘
lettura delle stecche del o (13- Wine e | ,

fornitore saranno N ; VINO ADULTO PERA

scrupolosamente richiesti 1 Paso K9

(Fac-sirmile
lag Interno)
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Carta d'identitn delle Carni

Tracciabilita’
di Filiera

Paese di Nascita
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Paese di Allevamento
Macellazione
Sezionamento

Bollo Stabilimento

Conservazione
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!am: CARNI dei Cartonati

Fase 1:
Pesa della carne
cartonata con

bilancia interrata

Normaliz Fuse 2:
Zaz ion e ' Lettura stecche e

generazione TAG

Fase 3:

Applicazione dell'etichetta

stampata ai cartoni ricevuti e

avvio allo stoccaggio.



Cambria

Fase 2:

Lettura
stecche e
generazione
TAG

Normaliz
zazione

Fase 1:
Pesa della
mezzena con |
\b;funcm

Applicazione
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Cambria

Fase 4:

Lettura del Tag e
dell'etichetta di
Stoccaggio tramite

terminale EAN

Il Ricevimento
e lo Stoccaggio in osso

Fase 5:
Stoccaggio carni per
| associazione del tag al

frontalino della locazione di







Interrogazione delle Giacenze.
disponibilita’ e fabbisogno

Fac-simile Interrogazione
Giacenze di Magazzino

Fac-simili Interrogazioni

disponibilita e fabbisogno
Carni in relazione agli
ordini clienti ricevuti,




L’ordine di Lavorazione
. I Fase 1:
Scelta dei Lotti da
mandare in lovorazione

Fase 2:

Selezione dei singoli tag
(per lavorazioni Parziali dei
lotti selezionati)




Zione

ne di Lavore

Tagli previsti dal
sezionamento.

(Fac-simile

componenti da

Oriline i
Lavorarione utilizzare

carni)




';-: CARNI L’ordine di Prelievo

Cambria per ICI Lavorazione

Fase 3:

Prelievo Carni e componenti
dagli stoccaggi e invio in
lavorazione. (tutto in
RadioFrequenza)

|
(Fac-simile
Ordin di
Prelievo merci)
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s Sezionamento
(!a;mqria CARNI delle Carni

Fase 1:

La carne rossa in 0sso viene
portata sulla linea di disosso
verticale, nella quole viene
esplosa nei suoi tagli
anatomici.

I tagli anatomici rifiniti
vengono portati dal
nastro trasportatore

fino al banco di

imbustaggio.
Fase 2:

La carne sezionata viene

fatta transitare lungo il s et
A

nastro trasportatore ai

tavoli di rifilo e spolpo.



Fase 4:
Etichettatura e
Imbustaggio

dei singoli tagli

sezionati,




?: CARNI Pesatura e

Cambria Etichettatura

Fase 5:
Pesatura dei singoli Tagli ed

emissione automatica della
Etichetta non Logistica.

Fac-simile

Etichetta non logistico




Incartonamento
delle carni
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apporre sui cartoni tracciobilitiy richieste dalle

riarmi vigenti
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Report Analitico

avorazione Carni

ppan i0 [l -;muliunr naioahe II
............... S — , - - :
| = A pmanzark g =fup S gialILhE LavaT I _....-._.---‘_._.._-._. [ e i S I |
I""""""" ""'"""""'""""' e — T 1 Al imestarl yo amalitich awranilnet cATEY P T el h:id PR B
(ol 4 aaz icnamm iy PR son s | - = 1 |H
| . ; - — ——= ggaz  (EIESD 1|
|5Lalo stbaal® Aal L arding: .- ST i e s e
| . Tog. 31issssiaTo A paveaTl ||
...__--.._--_‘_.-.....-.-,_ I Lo bl
‘ VRGO | fee—— PR i
e Lavip sydine T gisl  iawkato di CCAETAR } RESE Reaﬁ' \ = H |
|Daya & BT inisie pearice levars-- 4 : I.' : § T ———1
1 - - R - s P 4 = uﬁ[iim Sk 1 -.-1--—---_.-.--.---.--_-._--.--_-......_.-....|
s i e .i,________________ - callh Wl"l'_l |
rmi sanipnatsE & Lale aooPo: 11540368 | !
PTI“? :I}F'EMH parTEIGRE 8/CSTE i Rmict simultantd Mix
....... 11-18011 1
o —ogwhLLA B-¥ 14, 5502
- PR - EpaLLA S.Y- 15, 4877 % 31
L 10,063% % 11
e Lk Y 37
Jnn?;g-';uh
L g ¥
{0, nonbb 2% 0 et 543
potoeil s peuots3il
] '.i-'.*:.tzwmﬂi
T 18 P
LiLe. B LY

B i
53IVE PESUE Al il

CEAETARD I'.

FLELE . o0ad 1410
1LElﬁ.'.lHﬁ'|'ll‘:l T
alle JEoPe vt
Fagiia 1E 5P tpviats ki s »
yapzi1e 100 -
_.--,__._.-_.‘__.d...--_,- ........... | cipif ¥ 982
['I*'ii.'.!ﬂb'h‘
_ﬂ':lll','d'.!'ll
Fhesl
Lyd

=] w1 A

| Torale emlih ®

]
L canmcied Al ALY anaremi s
{ !
| Tis0ye.cd oV IED ATOLTC poTTosk naro. . 491
| TiEal. B BoryIND MOOLTD APALLA i T8 715001, 02
| § TasoLE 5l BOVIND piiLTe PANCIA 1 ROTIRO ATOLTD ANTERIOEE A FATA
T o3 BOVIRS T-o1 FETY W 3 51.-11-15:11‘.& N
ooty B, : ! - raovizl da Ln..-.ur.ni-.u_....... . i |
.__._.....___-._.-.._. i
privl 4 UEALS pantitd | L] R LT 3 graTo CWILsd
wm 37,00 == e i i s g =
FEAMIN2TT i 141,00 w‘ | (i dipstTole dl wu&un_-—

1 5617.00
115018.23 BOVIHD
o

J15020.07 BO¥ = e wscoLn D
WTLIED
pCART

3 POLEA

| Y K-
| { =l T LACRAT LN
Fall pearkce e LEnAmERTS

=

oe A gt sagiunti¥l
Componenti 1 1y
0 1 1 1“'i¢ |

EASEARTTY s a0
eanpl 10RIE 3 TR

& TA1 UL
T DER FiEEL L

Foc-Shmile

Report analifico

|-.-——.u.--—.------——-—--. --------------- -
|DsLa @& srd wiriss -r==|.o-n.m.-|n1.c. - 1ainEnE B 1HE forgiats 98- FrahiED
I nmgEenti w e b V5 P FIVEEE L]
1 !
i — o —— .
lavorgzion carmi



Smaltimento Carni
racciabilita’ Scarto
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Cerhflcuzmne
. Dl Qualita’

Un Organjsmo

intern ntionnl
featured

standards Internazionale

Accreditato, sta
procedendo a certificare
I’Azienda secondo gli

standard internazionale
IFS e BRC,

Standard specifici per i
sistemi di sicurezza

; finalizzati a garantire la

- ,-ff ‘ " .(u conformita dei fornitori, a

| x ( y dimostrare la capacita dei
u _:\:r—“ ) ( ) N % rivenditori GDO e ad
|- TIL y L E / . assicurare la qualita e la

_.-—-

sicurezza dei prodotti
o« alimentari.
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